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Das lerne ich in diesem Ausbildungsberuf

Fachkräfte im Gastgewerbe und Fachpraktiker:innen im Gastgewerbe werden im großen 
Dienstleistungsbereich der Diakonie am Campus ausgebildet. Hier gibt es eine Großküche, 
eine Hauswirtschaft und das à la carte-Restaurant „Schelter’s“. Das Ausbildungsrestaurant 
befindet sich direkt auf dem Campusgelände. Zahlreiche Gäste aus der Region kommen 
gerne in das Restaurant zum Essen oder um Feiern zu veranstalten. 
Fachkräfte und Fachpraktiker:innen im Gastgewerbe betreuen, bedienen und beraten Gäste. 
Sie nehmen im Restaurant Bestellungen entgegen und servieren Speisen oder schenken an 
der Bar Getränke aus. Auch dekorieren sie Tische und bauen Büfetts auf. In der Küche be-
reiten sie einfache Gerichte zu, garnieren kalte Platten oder richten das Frühstücksbüfett an. 
Sie lernen Lebensmittel einzukaufen und diese zu lagern und prüfen diese Lagerbestände 
regelmäßig. Im Zimmerservice sorgen sie dafür, dass die Räume für die Gäste sauber und 
einladend hergerichtet werden und immer ausreichend frische Wäsche vorhanden ist. Das 
erlernte Wissen wird auch außerhalb des Campus in verschiedenen Praktika in Gastronomie-
betrieben erweitert und vertieft.
Fachkräfte und Fachpraktiker:innen im Gastgewerbe finden Beschäftigung in gastronomi-
schen Betrieben, z.B. Cafés, Restaurants, Kantinen oder Cateringfirmen sowie in der  
Hotellerie und Freizeitwirtschaft.
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Stütz- und Förderunterricht als 
Einzel- oder Gruppenangebot
Kennenlernen verschiedener Lern-
strategien
Integrations- und Bewerbungs-
training als Vorbereitung auf den 
1. Arbeitsmarkt
Förderung des Führerschein-
erwerbs (auch als Stipendium)

Unterstützung im 
Berufsbildungswerk

kleine Klassen - mehr Raum,  
Zeit und eigene Methoden Wissen  
zu vermitteln 
Einzeltagsunterricht
digitale und moderne  
Unterrichtsformen 
gezielte Prüfungsvorbereitung
Förderunterricht

Sonderpädagogische  
Berufsschule 
in Hof


